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□ 本报记者 姜永腾

以“深化消费帮扶、助力乡村振兴、促进共同富裕”为主题的2023
年上海市对口地区特色商品展销会，于 7月 20日在上海展览中心开
幕。上海市委书记陈吉宁，市委副书记、市政府市长龚正，来到展销会
现场，察看对口地区特色商品，了解消费帮扶工作进展。陈吉宁说，今
年是全面贯彻落实党的二十大精神的开局之年，是巩固拓展脱贫攻坚
成果同乡村振兴有效衔接的关键之年。要按照以习近平同志为核心
的党中央决策部署，立足对口地区资源禀赋，多措并举深化消费帮扶，
充分发挥上海大市场、大平台、大流通优势，更好推动供需对接、产销
联动、品牌拓展，更好顺应消费升级、畅通经济循环、提升生活品质，携
手对口地区奋力谱写中国式现代化建设新篇章。

此前，上海市人民政府合作交流办已牵头建立“线上线下联动”的
帮扶阵地，促成20家直营店、20家生活馆和174家专店专柜布局。通
过店、馆、柜，推动百余款“百县百品”入列商品及各色生鲜农特产品入
市销售，使更多对口地区特色商品直通申城千家万户。

作为消费帮扶阵地成员之一，来伊份 41家“消费帮扶”专店专柜
入选“百县百品”。此次展销会，其更是将“消费帮扶专柜”搬到了现
场，醇厚甘鲜的普洱茶、绵软细腻的百花蜜、软糯可口的小土豆、香嫩
脆鲜的筇竹笋……多种多样的“土特产”，实现让大家足不出“沪”感受
了一把别样的滇情风味。

展会中，企业代表来伊份总裁郁瑞芬向陈吉宁和龚正就“百县百
品”在沪销售、市场开拓情况，就加强供销对接、助力品牌打造、发展特
色产业作了具体汇报。陈吉宁说，消费帮扶是巩固拓展脱贫攻坚成果
同乡村振兴有效衔接的重要举措，要进一步深化认识，把“上海所需”
与“当地所能”紧密结合起来，拓展帮扶内涵，创新帮扶方式，助力对口
地区产品找到销路、企业开拓市场、群众获得收益。要加强政策引导、
用好市场机制，进一步畅通消费帮扶各个环节，让更多对口地区的优
质产品进入更大市场、真正打响品牌。

民营企业助力“土特产”写出富民“好文章”

为做好“土特产”文章，将云南好茶带到千家万户，2020年 12月，
来益普茶正式诞生，甄选云南西双版纳高山乔木大树大叶种晒青毛茶
为原料，内含物质丰富，茶的生产环境终年湿润、云雾弥漫、土层深厚，
且无污染不施农药，属于有机茶；在工艺上，更是坚持 0添加、无人工
香精、色素、防腐。

不同于普通售卖的茶类产品，来益普茶被赋予更深层次的意义，
即以推进新乡村建设、与国家同频为己任，深耕上游，赋能生产者提升
茶叶种植标准和产品品质；消费端，通过线下门店、电商和社群的联
结，运营品牌，倡导消费者责任消费，既帮助当地农户实现有尊严、可
持续的增收，又满足广大消费者购买茶品时对安全、健康、美学的需
求。

用户消费的每一份来益普茶产品，都将录入国家消费扶贫工作系
统。郁瑞芬强调：希望民营企业家可以在带头助力“土特产”写出富民

“好文章”上发挥出更大的作用。截至目前，来伊份已累计销售500多
亿农副产品，其中近40亿元来自帮扶地区，已助力近300家供应商中
近1/3成长为当地农业产业化龙头企业，带动产业链源头十余万农民
（种植户养殖户）增收及安居乐业，走出了一条可持续发展的“乡村产
业振兴”之路。

用“新产品”不断扩大消费帮扶“版图”

值得提及的是，来伊份在此次展销会上首发了“云南百花蜜”产
品。

集百花之精华，相比于单花蜜，百花蜜的营养价值更高，且100%
由中华土蜂采酿而成，中华蜂虽然更善于采集山间零星蜜源，但由于
体格小，年平均产蜜量只有普通蜜蜂的30%。但也正因为如此，其采
酿的花蜜活性酶含量非常丰富，该蜂蜜形态黏稠，易结晶且蜂蜜浓度
较高，有效果糖和微量元素含量也远超同类蜂蜜产品。

据了解，目前云南蜂产业已带动当地受益群众 5000多户，1.5万
人，户均增收 2000元以上。尽管已有成效，但显然，这个数字还需要
做到更大，更好。“云南百花蜜”从乡村落户城市，标志着“消费帮扶”品
类版图在云南地图上的不断扩大，也正如陈吉宁书记说的，要把“上海
所需”与“当地所能”紧密结合起来，拓展帮扶内涵，创新帮扶方式，助力对口地区产
品找到销路、企业开拓市场、群众获得收益，同时实现让更多对口地区的优质产品进
入更大市场、真正打响品牌。

不仅有普洱茶和百花蜜，还有来自云南昭通的小土豆、筇竹笋，目前已实现提供
就业岗位 300余个，为当地农民增收及就业提供了良好的平台，2022年联农带农
136户（共计500人，年终共计分红25万元），累计发放务工工资1000多万元，250余
户家庭户均增收 1万-5万元以上。

□ 本报记者 丁新伟

端午南风起，小麦覆陇黄。在小
麦新熟、夏粮入仓的时节，赤水河畔
迎来新一轮制曲的黄金期。6 月 22
日，在赤水河左岸吴家沟生态酿酒
区，2023 郎酒端午制曲大典举办。藉
由此次大典，郎酒庄园酿酒生态环境
科学考察也正式启动。通过一系列
科学考察与研究，深入一方水土，探
秘赤水河畔，郎酒极致品质背后的

“地理密码”。
一穗小麦脱粒、干燥到被制成酒

曲，再到被酿成美酒，其中饱含着多
少被大自然温柔呵护的奇迹？而美
酒酿造的过程中，蕴藏着的“万物之
理”与“天地之美”更让人着迷。是山
川起伏，还是江河纵横，成就了绵延
千里的酿造历史？是温热湿润气候
的奥妙，还是微量元素丰富的土壤，
孕育了微生物滋长的温床？

在麦香四溢的时节，国家杰青、
中科院地理所研究员、《中国国家地
理》杂志社长李栓科领衔，《中国国家
地理》团队首次将视野聚焦在赤水河
畔这个酱酒酿造的天选之地，探寻美

酒酿造背后的天地大美。

天地有大美而不言：
赤水河左岸的地理基因

在绵绵细雨中来到郎酒庄园，李
栓科首先感慨的，就是自然的神奇与
瑰丽：

“在粽叶飘香的时候，华夏大地
四处一片炎热，而独在这里，烟雾缭
绕，天空中时不时飘过一丝凉凉细
雨，真让人感叹天地万物的造化，无
论我们身处何地，都享受着自然的无
穷的馈赠。在四季轮回中，我们坐看
潮起潮落，卧看云消云长。”他以行业
专家的角度为到场的嘉宾解读了郎
酒庄园背后的“地理密码”：“种种自
然要素共同构成了一个复杂的‘生态
酿造共同体’。幸运的是，郎酒人历
时十余年，打造五大生态酿酒区、三
大天然储酒溶洞群，以‘生长养藏’的
品质法则，顺应自然规律，利用自然
禀赋，终成赤水河左岸的善酿者……
我们期待，接下来的科学考察能进一
步带领大家走进中国郎的生态酿造
体系，以科学视角，真正读懂美酒何
以为美。”

诚如所言，对自然的慨叹背后，

包含着古老的中国哲学：老子《道德
经》中有言“道大，天大，地大，人亦
大。域中有四大，而人居其一焉。人
法地，地法天，天法道，道法自然”；庄
子写下“天地有大美而不言，四时有
明 法 而 不 易 ，万 物 有 成 理 而 不
说”……

哲人早已看透，人世的“有”背
后，是自然无穷无尽的“无”。在瞬息
万变的世界中，人类渺小如尘埃，感
叹着自然万物的奇迹，以及宇宙的宏
伟与绚烂。人类只是自然的一部分，
自然却是人类生命的源头和归宿，而
对自然奥秘的探寻，也就成了人类世
代不懈的追求。从弗雷泽《金枝》中
先民以巫术仪式与自然唱和，到如今
科考家脚印遍布南极，不变的，是“有
限”对“无限”的敬畏与追寻：

这也是《中国国家地理》走进郎
酒庄园的初心。李栓科表示：“从一
个区域独有的发展脉络、一个我们所
关注的族群，到这样一杯传承已久的
美酒，它所生长、养护、储存的地理环
境、生物环境，以及它所有的工序，我
想其中有许多的秘密，需要一层一层
揭开。”

在日后，对赤水河左岸的探寻将
要深入何处？

赤 水 河 流 域 300-600 米 的 海 拔
段 ，被 称 为“ 酱 香 白 酒 的 黄 金 酿 造
区”，多年来没有其它工业开发、水
质甘纯优异，是冥冥中的“造化钟神
秀”，更闪烁着科学的光辉；天宝峰
上，大自然的日曝夜露中打磨新酒
的棱角，北宋《酒谱》中的记载，如今
将重为科学语言所阐释；天宝洞藏，
一坛坛封存的酒坛酒香弥漫，等待
岁月亲启，而在隐秘的角落，有着厚
达数厘米的酒苔，微量元素正在发
生化学反应，与时间交换馈赠……
凡此种种，皆将通过专家团队的考
察，以科学术语，阐释赤水河畔的古
老禅机。

见微知著，事实上，从此的端午
制曲已经揭示出郎酒美酒基因的冰
山一角。

天时、地利：从端午制曲
看郎酒美酒基因的“双螺旋”

地理专家团队认为，端午制曲，
是历代酿酒大师顺应天时而摸索出
的珍贵经验，在这一环节，天时和地
利是郎酒美酒基因的“双螺旋”，缺一

不可：
端午时生产的

高 温 大 曲 具 有 更
好的曲香、酱香和
焦香，是酿造优质
酱 香 型 白 酒 必 不
可 少 的“ 秘 钥 ”。
因此，端午制曲工
艺沿用了 100 多年
从未改变，这是对

“天”的尊重，更包
含 着 匠 人 们 对

“地”的感知——
酱 香 型 白 酒

制 曲 通 常 选 用 支
链 淀 粉 含 量 高 的
软质小麦，而低纬
度 低 纬 度 地 区 的
小 麦 成 熟 期 要 比
高纬度地区略早，
在 农 历 四 月 就 能
收 获 ，在 端 午 时
节，新一茬小麦刚
好 可 以 用 于 制

曲。在郎酒庄园，天时地利相辅相
成，成就了极致品质基因的酱香佳
酿。

在温暖的端午时节，制曲的艺人
们如诗人一般，与自然的灵性对话，
娴熟地将香气凝聚在曲块中，捕捉着

大自然的心跳。在这个特殊的季节
里，微生物静静繁衍生长，酵母在曲
块的微妙指导下，舞动着微小的身
躯，释放出独特的魔力。而正是这些
微生物的精细工作，细心地将小麦的
香气转化为白酒的醇美。如此，便是
天时地利的恰逢其会。

与此同时，通过郎酒庄园的酿酒
环境进行初步考察，专家学者也有了
很多新的收获与发现：与赤水河右岸
不同的是，左岸的地形高低起伏明显
更大，且拥有得天独厚的喀斯特洞
穴，为优质酱香基酒的天然养成提供
了不可多得的优良环境；在左岸海拔
300~600 米范围内，森林植被的生物
多样性极具特色……

“种种自然要素共同构成了一个
复杂的“生态酿造共同体”。幸运的
是，郎酒人历时十余年，打造五大生
态酿酒区、三大天然储酒溶洞群，以

“生长养藏”的品质法则，顺应自然规
律，利用自然禀赋，终成赤水河左岸
的善酿者。”李栓科如是说。

不止如此。除了岁月的厚爱与
赋予，更有郎酒人的不懈努力与匠心
传承，方成绝世酱香佳酿。

成事在天、谋事在人：
郎酒人的品质追寻之路

好山好水、优质原粮是自然的馈
赠，也同样需要伯乐的慧眼识珠，懂
得这份礼物的珍贵。郎酒无疑是自
然厚礼的“有缘人”：2022 年，郎酒颁
布了《郎酒酱香产品企业内控准则》，
明确制曲的时间节点、制曲小麦的品
种、种植区域、种植规范、验收标准等
硬性约束，确保从每一块大曲到每一
瓶郎酒的更好品质：

郎酒精选四川、河南、安徽等地
的优质软质小麦作为制曲原料，汲取
郎泉水、龙泉水、赤水河水为水源，经
过润麦、粉碎、麦料拌和，曲坯制作，
入仓安曲，保温培菌等 13 道工序，随
着微生物的生长繁殖，酒曲逐步发酵
成熟，历经数月方程美酒激发之物。

博观而约取，厚积而薄发。制曲
环节严苛打磨背后，是郎酒十年如一
日对品质的追寻：

2019 年 8 月，在一切以品质为中
心的导向下，郎酒品质研究院成立，
以“基础性研究”和“应用型研究”并
举，下设微生态环境、粮食原料、制曲
研究、酿造研究、酒体研究、制造工艺
和智慧工厂七大研究中心。

在专家阵容上，中国工程院院士
孙宝国先生出任专家委员会主任委

员，专家组成员全部来自酿酒研究一线
的泰斗。在郎酒品质研究院，“产学研”
呈现三位一体之势，研究团队曾多次走
进清华大学、浙江大学等著名高校，学
习交流如何用更新的科技赋能产业，在
高校的实验室，郎酒酒体静等取样分
析、组学分析、色谱分析、多感官功能实
验 ......用以完善酒体。

比如，在对酒体香型及其风味的
研究上，关于如何捕捉青花郎的迷人
风味，孙宝国院士曾根据自身经历与
前沿科学成果，得出“从主体香味成
分出发，将是科学探索、收集风味特
征的有效手段”的结论；专家指导下，
郎酒品质研究院通过对每一种香型
与风味系统化的“建档”，让郎酒品质
管控更加科学极致，如此，方成品质
雄厚的基石与高筑的“护城河”。

谋事在天，成事在人。在郎酒庄
园，天时地利之间，人的智慧与执着
交融，最终织就了这幅壮丽的酿酒画
卷，而酿造的过程中，天地之美在每
一个环节中闪耀着光芒：它是酿酒师
傅与节令的默契，是酒体锋芒与岁月
的 握 手 言 和 ，更 是 人 类 与 自 然 的
共舞。

科学语言与古老禅意碰撞

《中国国家地理》走入郎酒庄园
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