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为深入学习贯彻党的二十大精神，
全面深化产业工人队伍建设改革，全力
推动白酒产业高质量发展，助力强国建
设，6月 26日，中国职工技术协会白酒
酿造与酒体设计专业委员会在四川泸
州正式成立。由行业龙头泸州老窖牵
头、兄弟企业积极响应，上下游企业广
泛参与的白酒专委会最强阵容，将为白
酒产业高质量发展和白酒产业技艺水
平提升注入澎湃动能。

中国职工技术协会理事长，全国总
工会原副主席、书记处书记李世明；中
国职工技术协会秘书长王书强，四川省
总工会党组成员、副主席彭闯，泸州市
委常委、统战部部长、市总工会主席李
堂兵，泸州市总工会党组书记、常务副
主席刘瑶，四川省财贸轻化纺工会主席
何谋成，中国财贸轻纺烟草工会代表吕
瑞雪，泸州老窖集团及股份公司党委书
记、董事长刘淼，泸州老窖股份有限公
司副总经理、安全环境保护总监张宿
义，泸州老窖股份有限公司副总经理、
工会主席熊娉婷，全国各省职工技术协
会、中国技协各专委会负责人及白酒酿
造与酒体设计专委会会员单位负责人
等参会。

中国职工技术协会是由中央批准
成立，由中华全国总工会领导，开展群
众技术活动的全国性、专业性、非营利
性社会组织，白酒酿造与酒体设计专业
委员会是在中国职工技术协会领导下
组建的专业委员会，旨在努力培养造就
更多行业专家、大国工匠等高素质人
才，全面助推我国传统优势产业高质量
发展。

龙头企业牵头筹建 行业企业积极响应
白酒酿造与酒体设计专委会扬帆起航

白酒酿造与酒体设计专委会的成
立是中国职工技术协会在白酒制造业
推进改革创新的重要举措。为加快行
业之间、企业之间、班组之间的技术协
作与交流，全面提升白酒行业及上下游
企业产业工人的综合素质和技能水平，
今年 4月起，泸州老窖股份有限公司牵
头筹建白酒酿造与酒体设计专委会。

历经近 3个月的组织筹备，专委会
组织架构逐渐成型，制度体系不断完
善，截至目前共有 78家单位入会，吸纳
茅台、五粮液、洋河、汾酒、古井贡等白
酒头部企业加入，涵盖白酒酿造、酒体
设计、包装生产、设备制造等产业全链
条会员单位，遍布全国 19 个省、37 个

市，具有广泛性和代表性，为专委会的
成立和发展奠定了坚实的基础。

6月 26日，中国职工技术协会白酒
酿造与酒体设计专业委员会成立大会
正式举行。会上，中国职工技术协会副
理事长、组织部部长李伟言宣读了专委
会成立批复文件和组织机构名单，泸州
老窖股份有限公司副总经理、工会主席
熊娉婷担任专委会会长，中国职工技术
协会理事长李世明为专委会授牌并为
专委会会长熊娉婷颁发证书。

大会还酝酿产生了中国职工技术
协会 9 家常务理事单位、18 家理事单
位；专委会常务副会长 8位，副会长 19
位，秘书长 1位，副秘书长 30位。与会
领导为中国职工技术协会常务理事单
位授牌，为白酒酿造与酒体设计专委会
常务副会长、秘书长颁发了证书。中国
职工技术协会煤炭、建筑、电力等其它
专委会为本次大会的圆满举办发来了
贺信。

泸州市委常委、统战部部长、市总
工会主席李堂兵致辞表示，白酒酿造与
酒体设计专委会正式成立，为广大白酒
产业工人素质提升搭建了更加广阔的
平台，对白酒产业人才队伍建设具有里
程碑式的意义。相信随着白酒酿造与
酒体设计专委会平台的建立，一定能够
加快推动白酒行业的技术协作与交流，
有效提升白酒产业工人综合素质和技
能水平，为新时代白酒产业发展提供
更多优秀技能人才。

“专委会的成立将成为中国白酒发
展史上一个影响深远的里程碑，也将为
中国白酒发展绘就意义非凡的一页。”
泸州老窖集团及股份公司党委书记、董
事长刘淼表示，将以此次大会为契机，

建设好专委会这一平台，推动交流互鉴
向更深层次、更多领域拓展，努力形成
更多优秀创新成果，培养造就更多高技
能人才和大国工匠，共同谱写中国白酒
灿烂发展新篇章。

“我们非常赞同泸州老窖的胸怀和
做法，作为专委会会长单位，泸州老窖
站在中国白酒事业创新发展的高度，为
白酒行业牵头打造一个跨产业、跨地
域、跨技术的大舞台，共同打造中国白
酒产业发展技术高地，共同助力中国白
酒产业高质量发展。”与会中国技协领
导及会员代表纷纷表示，泸州老窖此举
充分体现了其作为大型国有企业高度
的政治站位和胸怀格局，充分彰显了其
作为行业龙头企业领先的技术实力和
强烈的责任担当。

主动担当作为 协同聚力并进
让专委会“立起来”“亮起来”“强起来”

新机构新形象新作为，中国职工技
术协会白酒酿造与酒体设计专委会会
长，泸州老窖股份有限公司副总经理、
工会主席熊娉婷在会上作了工作报告，
提出要健全组织保障，强化互联互通，
将专委会形象“立起来”；要打造专业特
色，搭建优质平台，让专委会工作“亮起
来”；主动担当作为，协同聚力并进，促
专委会发展“强起来”。

在做大做实专委会方面，将吸纳更
多会员单位，壮大专委会队伍，并建立
多种白酒香型并举、产业上下游共行的
会员组织网络体系；强化专家引领，不
断吸收行业专家、高技能人才、创新人
才、大国工匠等高素质人才，建立健全
专委会专家库，逐步建立起行业首屈一
指的专家队伍。

在做精做亮专委会方面，将统筹开
展全国性技能竞赛，积极推动白酒行业
全国引领性劳动和技能竞赛项目，打造
国家一类和国家二类职业技能竞赛；开
展职工技术创新交流活动，挖掘高质量
职工创新成果，展示职工岗位创新风
采；打造高水准裁判员队伍，开展全国
职工职业技能竞赛中国白酒酿造与酒
体设计裁判员培训考核认证工作，建成
首批白酒行业裁判库；强化技术交流，
搭建资源共享、优势互补、合作交流的
平台。

在做强做优专委会方面，将发挥专
委会企业联盟优势，打造出具备白酒行
业特色的系列优势品牌，培养出既具备
白酒行业酿造技艺，又适应数字化转型
发展要求的工匠人才队伍；构建适应国
际贸易的白酒标准体系，持续推进中国
白酒文化的推广传播；通过组织交流、
培训、论坛等方式，持续推动白酒行业
的科技进步和技术创新，为白酒产业高
质量发展奠定坚实的理论和实践基础。

拧成一股绳汇起一股劲，专委会的
成长壮大离不开每一个单位会员的协
同聚力。作为专委会会员代表，《中国
工人》杂志社副社长牛宏睿发言表示，
中国职工技术协会白酒酿造与酒体设
计专委会是一个跨白酒产业链、技术
链、价值链的大舞台，每个会员单位都
可以在这个舞台上尽展其能、交流借
鉴、共同进步，携起手来更好地为白酒
行业发展赋能，更好弘扬劳模精神、劳
动精神和工匠精神。

新时期孕育新机遇，新机构展现新
作为。中国职工技术协会理事长李世明
最后强调，中国职工技术协会白酒酿造
与酒体设计专委会是白酒行业首个以职
工技术为纽带的全国性机构，中国技协
因中国职工技术协会白酒酿造与酒体设
计专委会的成立，正站在全新的历史方
位，希望各会员单位尽职尽责，把白酒酿
造与酒体设计专委会，建设成全会的模
范专委会，用更多的品牌活动，广联促
商，协同发展，更好服务国家科技战略、
企业创新发展和职工技能提升。

长江之畔，醉美泸州。在全国上下
深入学习宣传贯彻落实党的二十大精
神之际，白酒酿造与酒体设计专委会的
诞生，将凝聚行业各方力量发挥最大合
力，驱动中国白酒产业高质量发展，为
行业创新发展注入全新动能，开创中国
白酒产业发展新局面。

（桂 源）

中国职工技术协会白酒酿造与酒体设计专业委员会成立

培育“大国工匠”致力“产业报国”

6月28日—30日，以“专业镇，让未来更美好”为主题的首届山西
特色专业镇投资贸易博览会在大同举办，杏花村汾酒专业镇高质量发
展论坛也在博览会同期举行。

本次论坛由山西省工业和信息化厅、吕梁市人民政府主办，山西
杏花村汾酒集团有限责任公司、吕梁市工业和信息化局、汾阳市人民
政府承办。中国酒业协会理事长宋书玉，中国诗酒文化协会会长蒋秋
霞，中国艺术研究院原院长、中国非遗中心原主任连辑，国家新闻出版
广电总局原党组成员、中国国际广播电台原台长王庚年，军事科学院
军建部原副部长杨春长，国家发改委城市和小城镇中心原主任李铁，
中国食品发酵工业研究院副总经理、全国白酒标准化技术委员会副秘
书长郭新光，正和岛创始人兼首席架构师、中国企业家俱乐部创始人
刘东华，经济学家、中国民营经济研究会副会长任泽平，中国社会科学
院当代城乡发展规划院副院长柴守忠，中国诗酒文化协会特邀副会长
董建国应邀出席。

山西省工业和信息化厅党组成员、副厅长刘勇，吕梁市委副书记、
市长张广勇，汾酒集团党委书记、董事长袁清茂，吕梁市人民政府党组
成员、副市长闫林，吕梁市政府秘书长王建强，山西省市场监督管理
局、山西省科技厅、吕梁市相关单位人员，吕梁市专业镇的市、县、区及
汾酒集团相关负责人，业内知名专家学者出席本论坛。

张广勇在致辞中表示，杏花村汾酒专业镇是中国清香白酒的核心
产区，是山西首期十个省级重点特色专业镇之一，是吕梁高质量转型
发展的新引擎。下一步，在山西省委、省政府的坚强领导下，在山西省
工信厅的有力指导下，借着大清香时代的大势，吕梁打造世界清香型
白酒核心产区和知名酒文旅融合发展示范区的信心更加坚定不移。

刘勇表示，山西省工信厅作为行业主管部门，下一步将着眼产业
布局、政策支持、技术改造、市场拓展等方面，不断延伸产业链条，促进
生产要素集聚，实现白酒产业高质量发展，为助力大清香时代的复兴
归来奠定坚实的基础，杏花村汾酒专业镇必将引领和带动全省白酒产
业高质量发展。

会上，宋书玉、李铁、任泽平、连辑、郭新光、王庚年、刘东华分别作
题为《打造镇能量，引领大清香》《产业发展与特色小镇》《中国经济展
望》《为杏花村汾酒专业镇文化赋能的时代概念》《聚焦两个市场再看
传统酿造和标准体系建设》《文化兴则酒业兴》《这个时代需要怎样的

“诗酒天下第一村”？》的主旨发言，各位专家学者和行业大咖，聚焦“杏
花村汾酒专业镇”高质量发展这个核心焦点，畅所欲言，各抒己见，为“杏花村汾酒专
业镇”出招，为高质量发展蓄力，为中国清香白酒产业从“清香热”走向“大清香时代”
加油。

论坛上，袁清茂结合汾酒实际，以《构筑“四梁八柱”引领白酒产业 推动杏花村
汾酒特色专业镇高质量发展》为题作主旨发言。他表示，要建设“中国酒业八个高
地”：一是建设中国酒业“标准高地”。建立完善、严格的标准体系，是产区的生命。
二是建设中国酒业“原粮高地”。没有高质量原粮，就没有高质量原酒。三是建设中
国酒业“技术创新高地”。汾酒集团按照“酿好酒、储老酒、售美酒”的品质路线和生
产技术一体化思维，以技术创新助推高质量发展。四是建设中国酒业“传统酿造高
地”。让传统的更传统，现代的更现代。强化“三基建设”，坚持“四服从”原则，加强
极致酿造，扎扎实实持续夯实生产基础。五是建设中国酒业“活态文化高地”。要以
建设国家5A级景区为抓手，持续做优做强文化 IP，坚持打造汾酒文创品牌，通过各
种形式，建立文化汾酒的情感表达、价值表达、时代表达体系。六是建设中国酒业

“市场高地”。积极推进“国内国际化”“试点国际化”“极致酿造国际化”三个重点，文
化与技艺一起输出，争取打造一片新天地。七是建设中国酒业“人才高地”。把“专
家掌权”作为最鲜明的用人导向，让专才培养专才，让专业带动专业，培养一支强大
的专业人才队伍。八是建设中国酒业“数智化高地”。推进纵向发力，实现层层覆
盖；推进横向延伸，有效形成合力，逐步实现管理体系和管理能力现代化。

袁清茂表示，构筑“中国酒业八个高地”，是推动杏花村汾酒特色专业镇高质量
发展的根本前提，也是首要责任。在高质量发展的前提下，汾酒要着力于“四个机
制”建设：一是“共商机制”。成立“杏花村汾酒特色专业镇汾酒专班”，与地方政府、
各兄弟企业一道，共商杏花村汾酒特色专业镇发展大计。二是“共建机制”。共建高
于国家标准的产区标准、全产业链可溯源体系、知识产权保护体系、食品安全质量体
系、法治体系和守法氛围。同时，要共建由地方政府、行业协会、兄弟企业、专业院校
多方参与的“发展创新平台”，发挥各方优势。三是“共享机制”。公开以构筑“中国
酒业八大高地”为主体的各类资源，有组织、分层次、有针对性地为兄弟企业提供服
务。四是“共赢机制”。与专业镇兄弟企业一道，共同开发全国市场，推动专业镇公
共品牌建设和个性化产品推广。

袁清茂强调，打造“杏花村汾酒特色专业镇”，是汾阳经济社会发展的重大机遇，
更是汾酒复兴的重大机遇。汾酒集团将以时代的使命感和历史的责任感，聚精会
神、全力以赴地参与“杏花村汾酒特色专业镇”的规划、建设、发展中来，为汾酒赋能，
为汾阳、为杏花村造福，为山西省转型发展贡献力量。

据悉，首届山西特色专业镇投资贸易博览会期间，共举办杏花村汾酒专业镇高
质量发展论坛等 6个主题特色论坛，在全面展示山西省特色专业镇建设成果的同
时，为与会企业搭建与专家学者面对面交流的平台，为山西特色专业镇未来发展打
开新思路。 （汾 文）
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日前，在中国特色风味食品产业峰
会上，玫瑰鲜花饼、牡丹鲜花饼、西施山
药冰糕、酥饼（百果）、芝麻酥糖等多款
稻香村糕点入选《中国特色风味食品标
志性产品名录》，稻香村传统糕点制作
技艺第六代传承人艾满入选《中国特色
风味食品制作技艺传承人名录》。

据了解，1773年始创于苏州的稻香
村，是经原国内贸易部和商务部先后评
审认定的中华老字号，向来被茶食糖果
行业公认为“稻香村”正宗之源，到今年
已经传承发展两个半世纪。从250年前
苏州观前街的一家茶食糖果店，到如今
闻名中外的大型现代化食品企业集团，
稻香村集团已经成为中国糕点行业的
龙头企业、中华老字号创新发展的标杆
之一。

特色风味糕点全国“开花”
“科技+健康”赋能稻香村创新发展

近年来，除了更好地传承发展传统
糕点制作技艺，稻香村持续进行技术创
新，不断将中式糕点制作技艺与现代食
品生产技术工艺合理结合，推出多款深
受市场欢迎的特色风味糕点。

此次入选《中国特色风味食品标志
性产品名录》的稻香村糕点中，芝麻酥
糖为苏州传统茶食，制作历史已经数百

年，在国内外市
场 都 久 负 盛
名 。 酥 饼（百
果）是稻香村在
传统中秋月饼
基础上的延续
及创新，结合当
下市场需求，在
外观精致、代餐

功能强、独立密封便于携带等方面进行
优化升级，经过严格的原材料筛选，采
用特殊工艺配比而成，甜香酥脆、口味
丰富，让时令糕点突破季节限制，成为
日常可选择的休闲食品之一。

牡丹鲜花饼所用的丹凤牡丹花瓣
选自“中国牡丹之都”菏泽盛产的牡丹，
制作成的牡丹鲜花饼酥皮层次分明，口
味酥松绵软、花香浓郁。稻香村牡丹鲜
花饼经过几代师傅的调制，依托江南大
学先进的食品科技配比，糖度比市面上
的各种牡丹糕点更让人接受，符合现下
低糖低脂的健康饮食理念，产品一经上
市，深受市场好评。

玫瑰鲜花饼所用重瓣红玫瑰花瓣
选自国家地理标志产品——“定陶黄店
玫瑰”，制作成的玫瑰鲜花饼花香沁心、
口感酥软、甜而不腻。

稻香村鲜花饼系列在保持传统清
水玫瑰饼、牡丹饼柔软口感的同时降低
了甜度，从而降低卡路里的摄取量，让
消费者在体验美食的同时不必为摄入
过多热量而担忧，符合现代人健康饮食
观念。

另外一款特色风味食品是选用“国
家地理标志保护产品”陈集山药制作而
成的西施山药冰糕，这是在稻香村绿豆
冰糕的基础上，结合新工艺改良研制而

成，原料富含微量元素，产品口感细腻、
味道香甜、香味浓郁，食用后有利于脾
胃消化吸收，是平补脾胃、药食两用的
健康美食。

除了此次入选《中国特色风味食品
标志性产品名录》的糕点，稻香村还有
多款创新风味食品已经在消费者群体
中获得较高的认知度与美誉度。

在江南地区，稻香村将苏州最具影
响力的地理标志产品碧螺春与苏式糕
点相融合，创新推出新潮苏式茶点——
碧螺春茶酥，让苏州这两张城市“名片”
在舌尖上完美融合，成为爆款网红单
品，今年前5个月，累计售出近20万块；
在东北地区，稻香村与时俱进地增加更
具东北特色、适合东北地区消费口味的
缸炉、炉果、长远糕等系列产品；在西南
地区，稻香村推出的青稞饼、辣食等，受
到云贵川藏等地消费者的欢迎。

发挥行业龙头企业带动作用
推动区域经济高质量发展

中国的特色风味食品不仅是中国
优质的美食瑰宝，也是中华民族宝贵的
精神和物质财富。

今年 4月，工信部
等 11个部门联合发布

《关于培育传统优势食
品产区和地方特色食
品产业的指导意见》
（以 下 简 称《指 导 意
见》），作为政府部门首
次明确提出推动“传统
优势食品产区”“地方
特色食品产业”振兴的
文件，《指导意见》明确
提出要挖掘地方特色

食品历史渊源，众多历史特色鲜明的老
字号食品企业迎来重大政策利好。

如今，传统优势食品产区和地方特
色食品产业已成为食品工业重要发展
载体和关键增长引擎。随着人民生活
水平的提高，对优质、营养、美味、健康、
具有独特历史文化传承的食品需求更
加强烈，加快培育传统优势食品产区和
地方特色食品产业，不仅能够更好满足
人民日益增长的美好生活需要，对促进
地方经济社会发展、助力乡村振兴和实
现共同富裕也具有重要意义。

据了解，稻香村集团发挥行业龙头
企业带动作用，积极参与乡村振兴，通
过产业带动与技能驱动，采取“基地+合
作社+农户”模式，在山东菏泽等地带动
当地玫瑰、牡丹等特色产业实现规模
化、优质化、绿色化发展，并开发出牡丹
鲜花饼、玫瑰鲜花饼、西施山药冰糕等
地方特色产品，实现了企业增效、农户
增收、就业增加、经济增长的多赢局面，
为当地经济高质量发展作出积极贡献，
被评为农业产业化国家重点龙头企
业。 （桂 源）

“科技+健康”双擎驱动 特色风味食品全国“开花”

稻香村集团助力区域经济高质量发展

本报讯 6 月 13 日，中国二十二冶
崇建公司副总经理孙中玉一行到中国
二十二冶天津公司，围绕履约管理、安
全管理、技术质量管理、预结算管理、物
资管理等方面，开展对标交流活动，天津
公司经理、党总支副书记李艳与孙中玉
一行就深化交流互鉴进行座谈。天津公
司党总支书记、副总经理李光针参加座
谈交流会，天津公司总工程师、副总经理
吴海涛主持会议。

座谈会上，李艳来就天津公司基本
情况进行了介绍，并分享企业管理经验
做法。他表示，崇建公司底蕴深厚、管理
扎实，希望通过对标对表，建立长效的沟

通机制，互帮互学、共同提升，实现企业
进一步高质量发展。

孙中玉对天津公司的热情接待表示
衷心感谢。他表示，天津公司的经营管
理成绩有目共睹，管理有特色有亮点。
希望通过此次对标，充分交流探讨，发挥
优势，拓展管理思路，取长补短，携手共
进。

此次对标学习交流是中国二十二冶
的一次重要的交流活动，在深度交流里
互学互鉴、对标对表，真正做到学以致
用，促进了工作方式方法改革创新，为推
动公司高质量发展奠定了坚实基础。

（解赛楠）

中国二十二冶天津公司和崇建公司开展对标交流

互学互鉴拓思路 对标共建促提升


