
转向高质量发展，是新时代中国经济的鲜明特征。从

党的二十大到2023年全国两会，面向未来的中国发展新蓝

图令世界瞩目。在食品行业，党的二十大和全国两会精神

正在转化为实际行动，推动高质量发展落地生根，不断满足

人民日益增长的美好生活需要。
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学思想 强党性 重实践 建新功

本报讯 （实习记者 解 磊）4 月 27 日下
午，中国塑料加工工业协会（以下简称“中国
塑协”）党支部召开学习贯彻习近平新时代
中国特色社会主义思想主题教育动员大会
并组织集中学习。中国塑协党支部书记、理
事长王占杰主持会议，支部委员、驻会领导、
副秘书长及党支部全体党员参加了本次动
员大会。大会深入学习贯彻党中央有关精
神，落实国资委党委及中国轻工业联合会党
委学习贯彻习近平新时代中国特色社会主
义思想主题教育动员部署会要求，落实国资
委党委主题教育第十三巡回指导组组长谭星
辉的讲话精神和中国轻工业联合会党委书记
张崇和作出的部署要求，强化理论武装，深
学细照笃行，推动主题教育深入开展。

中国塑协副理事长马占峰传达了习近平
总书记在主题教育工作会议上的重要讲话精
神，王占杰向全体党员干部传达了中国轻工
业联合会党委书记张崇和在学习贯彻习近平
新时代中国特色社会主义思想主题教育动员
部署会上的讲话精神和中国轻工业联合会党
委工作方案。党支部副书记焦红文汇报了中
国塑协党支部开展学习贯彻习近平新时代
中国特色社会主义思想主题教育工作计
划。王占杰结合协会实际，从深刻认识主题教
育的重大意义、全面把握主题教育的目标要
求、统筹推进主题教育的各项工作、切实加强
主题教育的组织领导四个方面对中国塑协党
支部开展主题教育进行布置安排，并提出了三
点工作要求：

一要深刻理解主题教育的重大意义，坚
定信念，做好工作。深刻认识这次主题教育
是统一全党思想意志行动，始终保持党的强
大凝聚力、战斗力的必然要求；是推动全党
积极担当作为、不断开创事业发展新局面的
必然要求；是深入推进全面从严治党、以党
的自我革命引领社会革命的必然要求。

二要坚决做好主题教育工作安排，实现
目标任务。要牢牢把握“学思想、强党性、重
实践、建新功”的总要求，紧紧锚定主题教育
的目标任务，落细落实主题教育的重点举
措。以理论学习为主线，突出大兴调查研究
这一鲜明特色，把推动高质量发展作为重要
着力点，以检视整改促进补齐短板、提升能
力，以建章立制推动主题教育常态化、长
效化。

三要通过主题教育提升能力水平，着力
做好行业服务工作。要坚持围绕中国塑协
七大类 27 项重点工作，在规划引领、科技创
新、绿色生态、搭建行业服务平台、深化国际
交流合作、共促产业链协同发展、做好“四个
有效服务”、推动行业高质量发展等方面拿
出更多真招、实招，以解决发展关键问题和
工作人员关心的热点难点问题、圆满完成各
项目标任务衡量检验主题教育开展成效。

随后，中国塑协党支部召开了学习贯彻
习近平新时代中国特色社会主义思想主题
教育第一次集体学习研讨会，支部委员领学

《习近平新时代中国特色社会主义思想专题
摘编》第一章节：新时代中国特色社会主义
思想实现了马克思主义中国化时代化新的
飞跃。全体党员干部认真学习领会精神，一
致表示要把牢“学思想、强党性、重实践、建
新功”的总要求，坚持学思用贯通、知信行统
一，把习近平新时代中国特色社会主义思想
转化为坚定理想、锤炼党性和指导实践、推
动工作的强大力量，推动塑料行业在全面建
设社会主义现代化国家新征程上再立新功。
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三部门开展“百场万企”大中小企业融通对接活动
本报讯 工业和信息化部、国务院国资委、全国工商联近日联合印发通知，组

织开展 2023年“百场万企”大中小企业融通对接活动。其中，新能源汽车、大飞

机、核能、新型显示等产业链对接活动，中央企业与中小企业系列对接活动等受到

高度关注。

（琮 文）

□ 本报实习记者 闫 利

食品工业作为我国国民经济中的支
柱产业，不断将绿色、低碳理念融入到产
品的生产和研发过程中，以科技创新赋能
可持续发展。近日，在中国食品科学技术
学会与国际食品科技联盟共同主办的
2023年国际食品安全与健康大会“科技赋
能食品工业可持续发展”专题论坛上，与
会专家从各自领域出发，分享了饮料、方
便食品、食品接触用塑料等行业的可持续
发展思路，在科技创新的持续加码下，扎
实推进我国食品工业高质量发展。

该专题论坛由中国食品科学技术学
会副理事长、中国农业大学特殊食品研究
中心主任罗云波和浙江大学生物系统工
程与食品科学学院教授、农业农村部农产
品品质评价与营养健康重点实验室主任
陆柏益主持。

关注产品绿色属性

不论是以水为原料的饮品还是其他
品类食品，水在食品生产加工中占据了重
要地位。让水循环起来实现可持续发展
早已成为食品行业发展的共识。百事亚
洲研发中心科学法规事务副总监刘钦宣
介绍，“百事正持计划”是以可持续发展为
核心的整体业务的战略转型，在公司实现
价值增长和创造的同时为社会带来更积
极的改变。他表示，联合国可持续发展目
标中提到，到 2030年，所有行业大幅度提
高用水效率，确保可持续取用和供应淡
水。水在食品行业中再生利用的途径很
多，包括直接接触食品或者间接接触食

品，水再生利用需经过再生处理和验证，
把微生物危害降低到符合使用目的的可
接受水平。提高水的利用效率，涉及生产
过程、设备效率等多个方面，企业可以考
虑水从入厂到回收用水在工厂全生命周
期的研究。

“从循环经济和可持续发展理念角度
来看，食品接触用塑料回收再利用于食品
接触材料是国际的发展趋势。”国家食品
安全风险评估中心评估三室副主任隋海
霞表示，国家食品安全风险评估专家委员
会将食品用 PET回收再利用于食品接触
材料的风险评估列为去年国家优先评估
的项目，主要目标是判断我国是否允许
PET回收再利用于食品接触材料，为风险
管理提供依据，同时，在保障食品接触材
料安全的基础上，加快促进科技赋能食品
工业可持续发展，实现资源的循环利用。

暨南大学包装工程学院研究员林勤
保在谈到食品接触用再生 PET的生命周
期评价时表示，推动在我国可以使用再生
PET，这对环境保护具有重大意义。当
前，生命周期评价在国内成为热门，但存
在概念混淆、鱼龙混杂的现象，缺乏规范
化、标准化，这些问题还需要相关行业继
续深入研究。《产品生命周期评价技术规
范 食品接触用再生塑料》团体标准正在
积极开展工作，将为食品接触用再生塑料
行业产业链上中下游企业提供参考。

创新低碳环保技术

研究显示，中国消费者相较于全球消
费者而言，更喜欢在包装上看到产品的溯
源和原料溯源。对此，乐斯福中国市场经

理俞宙认为，企业要在产品上做到更多信
息的透明化，要告诉消费者产品由哪些原
料组成。原料商在通过技术赋能食品企
业生产时要依托整个消费趋势展开，将技
术赋能最终落地到产品上。比如按照气
候和季节变化推出一些迎合时节的原料
口味；针对不同地方产出的不同原料进行
个性化打造，体现出地理标识。如今，消
费者对食品的要求已经不再是单一的好
吃体验，而是完整的五官体验，企业可以
结合这一点来做被消费者认可和理解的
清洁标签。

北京工商大学食品与健康学院副院
长李健表示，食品的碳排放与食品企业直
接相关，食品生产链条比较长，包括原材
料获取、农场、生产销售、消费者、废弃物
处理，对此，食品碳足迹评价可以利用生
命周期法，设定一个边界。除了绿色食
品、有机食品，在未来低碳食品生产中，企
业也可以提升产品的绿色溢价。从食品
可持续发展技术上来说，企业可以通过开
发低碳食品、选择低碳技术、科学均衡饮
食、充分利用生产的原料、优化食品的包
装来实现食品可持续发展。未来食品、植
物基食品、细胞培养食品、人工直接合成
的食品，还有3D打印技术、溯源技术等都
是未来助力食品产业绿色低碳可持续发
展的重要方向。

助力产业持续发展

“高质量发展的绿色化、标准化、品牌
化是我国食品行业未来发展中的重要导
向标。”南开大学特聘杰出教授王硕表示，
近年来，我国在绿色食品、食品安全等领

域相继出台管理办法和相关政策标准，食
品行业逐渐步入绿色、可持续和高质量发
展轨道。方便食品的可持续发展主要体
现在原料、加工工艺和包装上，对各个环
节全链条碳排查将实现方便食品的碳中
和，而科技创新将推动方便食品行业绿色
低碳可持续发展。未来食品绿色加工将
致力于用更短的时间、更低的温度、更少
的溶剂和能耗，实现食品的杀菌、转化和
提取等加工过程的“节能降耗”。

雀巢集团可持续发展法规和科学事
务高级经理 Jorge Alava介绍了雀巢集团
在环境与可持续发展法规方面所做的工
作。为达到 2050年碳排放为零的目标，
雀巢从全产业链入手，在原料和产品生产
过程中遵循相关标准，也在积极建立新的
标准。

中国环境科学研究院副院长席北斗
表示，在经济发展的同时，实现碳达峰、
碳中和，需要科技赋能，使污染物排放量
和温室气体排放量得以下降。固体废物
处理是减污降碳领域非常重要的一环，
其中，有机固体废物可以通过科学方法
进行一体化转化和管控，促进“固—水—
土”协同共治，助力碳氮磷资源循环平衡
和减污降碳协同。无论是食品行业还是
固体废弃物资源化利用行业，其科技发
展都不是孤立存在的，要与合成生物学、
纳米材料、大数据、人工智能等前沿科技
有机结合，实现减量化、资源化、无害化

“三化”协同，助推我国食品工业的绿色
可持续发展。

乘科技之风 展绿色之翼

食品工业可持续发展再上新台阶

在创新引领的供给侧改革背景下，作
为创新主体的企业、企业家又该如何发
展，才能实现食品产业由大向强转变？人
近日，中国食品科学技术学会携手国际食
品科技联盟，在京召开 2023年国际食品
安全与健康大会。大会期间，由中国工程
院院士、中国食品科学技术学会副理事
长、中国农业大学营养与健康研究院院长
任发政和中国食品科学技术学会副理事
长、江南大学原副校长金征宇共同主持的
企业家高峰对话受到与会者的关注。在
这个环节，全球食品行业当中的八位重量
级企业家齐聚一堂，围绕“创新时代的食
品安全与健康”话题畅所欲言。

食品安全与健康进入深耕细挖时代

伴随着食品产业进入高质量发展时
期，企业也开始转变思路，沉下心深耕细
挖，满足差异化市场需求。

在高峰对话环节，IFF全球副总裁兼
Nourish事业部亚太区总裁李永敬强调，

“科学创新才是企业发展的原动力”。他
表示，当前 IFF 格外关注老年群体和低
盐食品市场。老年群体本身有着巨大的
需求，食品企业需要根据老年人的需求
进行创新，研发出真正符合老年人需要
的产品。低盐产品的创新也如是。世界
卫生组织的标准是每人每天 5 克盐，但
我国人均盐摄入量是 11 克。不容忽视
的是，盐是食品当中最重要的成分，会直
接影响食品的风味，因此企业的责任就
是创造出一种方案，让食品低盐且不失
风味。

同样关注低盐市场的，还有乐斯福
集团。乐斯福集团大中华区总裁杨宏透
露，作为长期专注于生物发酵的国际企
业，乐斯福集团专注于利用微生物发酵
技术促进产业可持续发展。目前，乐斯
福通过科技创新，在方便食品当中，可以
使用酵母提取物将盐的摄入减少 20%—
25%。另外，还可以通过11种更健康的方
式提取酵母提取物，更有助于食品安全与
健康。

乳制品企业则把关注重点集中于乳
糖不耐人群的研究。内蒙古伊利实业集
团股份有限公司副总裁云战友认为，企业
要以消费者需求为核心进行创新，才能更
好地开发产品满足消费者的营养和高品
质需求。伊利曾做过调查，发现 50.6%的
受调查人群存在乳糖吸收不良。为解决
这个问题，伊利推出了低乳糖的舒化奶。
产品推出后，随着消费者的需求不断升
级，该产品的生产工艺也在不断提升，奶
源也进行强化，用牛作为生物反应器，通
过营养调控让普通奶富含DHA后再乳糖
水解，让乳糖吸收不良人群不仅能喝奶，
还能喝出更好的功效。2017年，该产品又
再次升级优化，细分到怎么满足糖敏感或
糖尿病消费者需求，优化后升糖指数只有
20%，和普通奶没有差别。

技术赋能 探索食品安全与健康新路径

企业在科技创新中的主体作用有效
提升了我国食品安全水平，在新的发展背
景下，食品安全问题也呈现出越来越明显
的国际化趋势。而荷兰皇家菲仕兰则尝

试通过产品链和产业链国际共治的创新
方式，探索食品安全新路径。

荷兰皇家菲仕兰中国业务集团高级
副总裁杨国超介绍，菲仕兰的奶源主要来
自于比利时、荷兰和德国三个国家，工厂
分布在欧洲、亚洲、非洲，在中国销售的产
品有些是在欧洲生产的，也有的是在亚洲
生产的。作为国际企业，不管原料、工厂
在哪里，都必须确保产品安全、优质、符合
中国标准，这其中的关键就是产品链的国
际共治。而产业链方面，菲仕兰积极推动
荷兰农业部和中国政府进行协调。2021
年6月，荷兰农业部和中国国家市场监管
总局签署了关于委托现场核查合作备忘
录，这也是中国政府第一次把监管委托外
国政府来执行。在此基础上，中国市场监
管总局和其他九个国家，包括瑞士、新西
兰、爱尔兰、法国、德国等签署了合作备忘
录，确保婴幼儿配方奶粉产业链国际合作
以及中国婴幼儿配方奶粉工艺的稳定。

艺康集团则专注于从养殖、屠宰到加
工，最后到食品餐桌，整个产业链的食品
安全。艺康集团亚太及大中华地区研发
副总裁张春洁表示，艺康通过技术创新，
能够做到从源头养殖行业的基本清洁、消
毒，到生产过程中对环境的控制、对生产
过程内部的控制，再到对最终食品安全全
系统的控制。

除了食品安全监管，以多学科交叉、
多领域渗透为特点的跨界融合正在加速
食品产业的迭代发展。在此基础上，未来
全球食品安全与健康的主体趋势将呈现
出哪些变化？在雀巢公司大中华大区法
规与科学事务负责人、副总裁孙伟看来，
食品行业当前处在向工业4.0智能化生产
转变的阶段，主要目标就是通过灵活的方
式，实现个性化和数字化的产品服务。工
业 4.0将大幅降低人为因素带来的食品
安全风险，把和产品质量、安全相关的数
据、指标，通过数字化模式进行抓取，同
时对任何异常情况进行反馈。智能化生
产将使食品行业几代人一直倡导的“安
全的食品是生产出来的，而不是检验出
来的”理念真正得以落实。

加码个性化精准营养
助推产业高质量发展

伴随个人健康意识的崛起，千人一面
的营养获取方式已经不能满足消费者的个
性化营养需求。

在北京康比特体育科技股份有限公司
董事长白厚增看来，在“健康中国”战略引
导下，消费者的科学运动和合理营养意识
快速提升。而运动营养需求人群可以划分
为专业运动员、普通大众健身需求，男性、
女性，青少年、老年人等，每类人群的需求
都有所不同。运动营养从技术创新角度也
要进行细分，要关注食品口感、工艺、包装，
同时也要关注对应的供应链创新。比如对
运动员或者是对普通人的需求进行分析
时，要有充足的数据支撑，消费者从事哪些
运动项目、训练量有多大、训练之前身体基
础数字如何等，要结合训练相关数据和人
体生理指标数据进行技术创新，提供个性
化解决方案。

不只是运动营养，对于乳制品也如
是。在中国飞鹤首席科学家蒋士龙看来，
食品是生产出来的，也是设计出来的。婴
配奶粉的目标就是“模拟”，不只成分模拟，
功能也要模拟，还要做到喂养效果接近母
乳。国家科技部在全国所有代表性地区建
立队列研究不同母乳期的变化，研究乳品
中哪些因素对孩子生长健康产生影响、是
否有新的功能成分、在生产加工当中是否
有损失、如何避免损失。参照母乳喂养的
研究，让下一代婴配奶粉比现有产品更接
近母乳喂养效果。

正如中国工程院院士、中国食品科学
技术学会理事长、北京工商大学校长孙宝
国在 2023年国际食品安全与健康大会开
幕式上的致辞中所说，从深耕细挖的细分
市场，到产业链的安全监管，再到个性化精
准营养，食品科技与产业界正在汇聚磅礴
力量，共同营造以科技和创新为核心，以突
破发展瓶颈和解决深层次矛盾为导向，提
升食品安全水平和促进产业健康发展的
良好生态环境。

（白 驹）
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