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搜狐新闻客户端 消费日报微信公众平台

步骤一：扫码下载搜狐新闻客户端
步骤二：打开应用点击上方“订阅”

步骤三：选择“添加订阅”后搜索“消费日报”
步骤四：点击右上角“+关注”即可
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前10月快递业务量同比增长3.6%
本报讯 11月21日，国家邮政局公布的数据显示，1月—10月，邮政行业寄

递业务量累计完成 1135.2亿件，同比增长 4.5%。其中，快递业务量累计完成

898.7亿件，同比增长3.6%；邮政寄递服务业务量累计完成236.5亿件，同比增

长8.1%。 （宗 文）

本报讯（记者 陆 俊）近日，国内
知名家具品牌圣奥科技股份有限公司
（以下简称“圣奥科技”）在参加德国科
隆国际家具博览会期间，发现自身产品
被抄袭侵权，并成功维权。该事件开创
了我国家具行业海外知识产权保护之
先河，引起了行业内外的广泛关注。此
次事件标志着以圣奥科技为代表的中
国制造业龙头企业，采用创新赋能产品
设计和品质，通过知识产权的创造、运
用、保护，赢得了世界尊重。

该事件释放了具有划时代意义的
信号：曾经被质疑模仿、抄袭、低端的中
国家具，正在成为被模仿和学习的对
象，中国家具业正在迅速崛起，中国制
造正在以更加自信的姿态走出国门。

10月 25日，作为中国轻工百强企
业和中国家具行业的领军企业，圣奥科
技携自主创新的UP7升降桌、哈途座椅
等产品参加了德国科隆国际家具博览
会。在这场汇聚全球知名办公家具品
牌和行业精英的盛会期间，圣奥科技完
美呈现了中国家具品牌的魅力，向国际
客商提供了优质的产品和服务。

展会期间，圣奥科技发现一家韩国
企业展出座椅的产品外观、椅背调节机
构等均与公司明星产品——哈途座椅
高度相似。发现自身产品涉嫌被侵权

后，公司迅速成立知识产权维权专班，
经过分析评估，火速制定了维权方案并
向展会主办方提出维权要求。主办方
结合相关材料判定该韩国企业存在侵
权行为，并立刻采取了相应惩罚措施。
最终，主办方将侵权产品撤离了展会现
场，且对该企业保留追诉的权利。

“圣奥科技成立以来，一直注重产
品的原创性设计和研发，我们已累计获
得授权专利 1400余项，有 35件作品在
国际性设计赛事中获奖。”圣奥科技董

事长倪良正指出，“此次被韩国企业侵
权的哈途座椅产品，是圣奥科技自主研
发的明星产品，该系列产品一上市就受
到了全球市场的追捧。圣奥科技对该
系列产品进行了全方位的知识产权保
护布局，在国内、美国、欧盟等均申请了
专利进行保护。截至目前，该系列产品
共申请了 6项发明、22项实用新型及 7
项外观设计专利。”

圣奥科技董事、圣奥研究院总经理
张叙俊介绍：“这款看似普通的办公椅

很不一般，是圣奥科技会同南京林业大
学人体工程学研究中心历时 3 年，对
4000余个样本进行数据研究，通过现代
信息技术，结合‘瑜伽式脊椎康复方式’
发明创造出的关注脊椎健康和辅助健
康坐姿的4.0双背人体工学椅。”

“该座椅具有差异化的‘3D动态双
背’无级调节系统，能有效缓解脊椎压
力，并跟随坐姿形态防护达到护脊、减
压、矫正坐姿的效果”。圣奥科技副总
经理、数智运营中心总经理赵秀江强
调，“哈途办公座椅有如此巨大的魅力，
不难想象会让海外家具企业抄袭。”

消费者以往偶尔能见到国外制造
业企业向我国制造业企业维权的现象，
甚至有的海外国际性展览，一些国外品
牌会有“谢绝参观”等歧视性做法，以防
止被国内企业“抄冒仿”。

圣奥科技此次海外维权的成功，为
中国制造业增添了光彩，为中华民族赢
得了荣誉，表明我国家具企业正在迅速
崛起，我国正由制造大国迈向制造强
国；彰显了我国制造业头部企业高度重
视自主创新和知识产权，体现了圣奥科
技等行业龙头企业在知识产权管理上
的先进做法。同时，该案例也为我国其
他制造业品牌走出国门，保护自身产权
提供了可借鉴的经验。

记者从市场监管总局了解到，近日
《婴幼儿配方乳粉生产许可审查细则
（2022版）》（以下简称《细则（2022版）》）
发布，市场监管部门将进一步加强婴幼
儿配方乳粉质量安全监管。

据了解，《细则（2022 版）》是市场
监管部门组织对婴幼儿配方乳粉企业
进行生产许可审查工作的重要指导性
技术文件。《细则（2022 版）》共 7 章 43
条，从生产场所、设备设施、工艺流程、
人员管理、制度管理等方面进行严格要
求，细化原料管控、生产加工风险防
控、追溯管理，增加对生乳的奶源基
地、基粉使用、工艺及清洁验证、复产
前全面自查等要求。

《细则（2022版）》还进一步强化企
业食品安全主体责任，细化企业主要负
责人、食品安全总监、食品安全员等人员
职责责任，突出产品出厂放行责任落实；
同时，要求完善基于食品安全风险防控

的日管控、周排查、月调度等动态管理机
制，要求企业主动收集涉及原辅料、生产
过程和成品的各类风险监测和评估信
息，充分进行食品安全风险分析，采取相
应处置措施防控风险。

市场监管总局特殊食品安全监督管
理司相关负责人表示，《细则（2022版）》
主要修订了以下几方面内容：

一是严格原料管控。对生乳来源、
储运温度和时间，菌株的菌种鉴定和溯
源等提出明确要求。

二是细化追溯要求。要求企业应当
建立食品安全追溯体系，确保从原料采
购到产品销售的全程有效追溯，发生质
量安全问题时产品可召回、原因可查清。

三是严格设备和复产要求。要求流
化床应使用三级过滤净化除湿后的洁净
空气，停产复产前，应制定相应措施，并
进行自查。

四是强化风险防控要求。要求企业

对原辅料、生产用水等可能出现的影响
产品质量、危害人体健康的物质严格管
控，制定详细的防控方案，进行必要的检
测或查验合格报告等。

五是明确工艺、清洁验证要求。要
求企业根据实际情况，采取前瞻性验证、
同步验证或回顾性验证等形式，制定验
证方案，对关键工序及工艺参数开展工
艺验证并形成验证报告。

在落实“放管服”方面，《细则（2022
版）》做了以下修订：

一是结合企业生产实际，维持现有
生产设备产能要求，不增加额外负担。

二是允许企业在提交合理说明的前
提下，对基本生产工艺流程和生产设备
根据实际情况进行调整。

三是明确配方注册试制产品检验合
格的，生产许可不再重复审查产品检验
报告，提高生产许可审查工作的实效性。

（人民网）

本报讯 记者从 2022中国 5G+工业
互联网大会上获悉：作为5G规模商用和
产业数字化的“新名片”，我国“5G+工业
互联网”创新发展进入快车道，截至目前，
全国“5G+工业互联网”在建项目超过
4000个。

我国已建成全球规模最大、技术领
先的5G独立组网网络。5G基站数量超
过222万个，占全球60%以上；所有地级
市和县城城区均已实现5G网络覆盖，用
户数量超过 5.2亿户。工业互联网标识
解析体系“5+2”国家顶级节点全面建成，
累计标识注册量突破2139亿个，国家顶
级节点日解析量1.2亿，覆盖29个省份和
38个重点行业。

5G在工业领域的应用已从生产外围
辅助环节向生产中心控制环节加速迈进，
面向工业的 5G芯片、模组、终端不断涌
现。全国在建“5G+工业互联网”项目在

电子设备制造、钢铁、电力等十大重点行
业，形成远程设备操控、机器视觉质检、无
人智能巡检等一大批典型应用实践，培育
了一批高水平的5G全连接工厂标杆。

基础电信企业、工业企业等各类市
场主体深度合作，“5G+工业互联网”商
业模式和发展路径逐步清晰，产业各

界“建、用”工业互联网的意识、需求和
能力明显增强，多地加快建设具备行
业和区域特色的“5G+工业互联网”融
合应用先导区。5G加速向医疗、交通、
教育等行业领域推广，带动人工智能
等新技术日益成熟。

（新 文）

我国“5G+工业互联网”在建项目超4000个

圣奥家具成功海外维权

知识产权赋能“中国制造”新底气

婴幼儿配方奶粉生产许可审查新规实施
进一步加强质量安全监管

本报讯（记者 史晓菲）中国焙烤食品糖制品工业协会（以下简称
“中焙糖协”）日前发布“关于征求GB 7099《食品安全国家标准 糕点、
面包》（征求意见稿）意见的通知”，通知称，中焙糖协此前牵头承担了

《食品安全国家标准 糕点、面包》的修订工作。目前，工作组已完成
《食品安全国家标准 糕点、面包》（征求意见稿）及编制说明编写工作，
现向有关行业部门、生产和检测等单位广泛征求意见。

记者对比旧版（2015版）与征求意见稿后，发现了几点主要变化。
首先，此次修订重新对“糕点”进行了定义。2015版定义：以谷类、

豆类、薯类、油脂、糖、蛋等的一种或几种为主要原料，添加或不添加其
它原料，经调制、成型、熟制等工序制成的食品，以及熟制前或熟制后
在产品表面或熟制后内部添加奶油、蛋白、可可、果酱等的食品。本次
修订为：以谷物（和/或豆类、薯类）及其制品、油脂、蛋及蛋制品等的一
种或几种为原料，添加或不添加其他配料，经调制、成型、熟制等工艺
制成的食品，以及熟制前和/或熟制后在产品之间（或表面、或内部）添
加其他配料的食品。

中焙糖协专家介绍，部分糕点以谷物、豆类等为原料制成，如蒸煮
类糕点：糯米粽子、黄米粽子，还有更多的是以谷物、豆类、薯类的初加
工品，如面粉、米粉、豆粉、马铃薯粉或谷物、豆类、薯类的深加工品为
原料，因此修改为：谷物（和/或豆类、薯类）及其制品。另外，随着对健
康、营养需求的提升，无糖、低糖产品大量面市，糖醇、代糖原料在满足
工艺要求的前提下，完全可替代传统意义上的糖，因此将“糖”从原料
中删除。

其次，重新对“面包”进行了定义。2015版定义：以小麦粉、酵母、
水等为主要原料，添加或不添加其它原料，经搅拌、发酵、整形、醒发、
熟制等工艺制成的食品，以及熟制前或后在产品表面或内部添加奶
油、蛋白、可可、果酱等的食品。本次修订为：以小麦粉和/或其他谷物
制品为主要原料，添加或不添加酵母及其他配料，经过搅拌、发酵、整
形、醒发、烘烤等工艺制成的食品，以及烘烤前或烘烤后在产品表面或
内部添加其他配料的食品。

专家分析表示，面包的主要原料除小麦粉外，还可使用全麦粉、“谷朊粉+淀粉/魔芋
粉”等，考虑到原料的多样性，所以将“小麦粉”修改为“小麦粉和/或其他谷物制品”。

中焙糖协专家还表示，在理化要求方面，原标准中仅对添加了油脂的产品检测酸价、
过氧化值，如糕点中使用起酥油，起酥油属于食用油脂制品。但面包和糕点中用到的富含
油脂的核桃、花生等坚果和籽类，其相应的标准GB19300-2014《食品安全国家标准坚果
与籽类食品》对酸价和过氧化值也有要求，因此本身富含油脂的产品也应该检测酸价、过
氧化值，此次增加了配料中这类产品的内容。

《
食
品
安
全
国
家
标
准

糕
点
、面
包
》（
征
求
意
见
稿
）
发
布

﹃
糕
点
﹄
﹃
面
包
﹄
有
了
新
定
义


